
viticultura seleccionada



Bodegas Faelo es una pequeña bodega 
familiar, es la cuarta generación de 
viticultores artesanales de Matola, pedanía 
de Elche al sur de la D.O. Alicante.
Jaime Soto junto con su padre, decidieron 
unir tradición y adelant� tecnológic� en 
la elaboración de sus vin�. De ahí partió la 
fil�ofía de la bodega, la viticultura 
seleccionada.
La bodega se encuentra en una casa típica o 
“faeneta” del campo de Elche con más de 
cien añ� de historia, donde se sigue 
haciendo, con l� mism� utensili�, el 
pisado y prensado de la �a, como n� 
enseñó el abuelo Rafael “Faelo”.

LaBodega
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Variedad de �a:
Chardonnay

Servido:
Con una temperatura de degustación entre 
6 y 8 ºCm L’alba del mar chardonnay es el 
compañero perfecto de marisc�, pescad� 

de la bahía, calder�, pastas y arroces 
mediterráne�.

Vino blanco Chardonnay

Cata
Brillante color amarillo pálido, con j�enil ribete acerado, reflej� de oro 
nuevo con tr�as verd�as. De notable intensidad, aparecen en primer 
plano aromas primari� de fruta blanca con recuerd� a ma
ana, 
albaricoque y pera fresca, entrel�ánd�e con una frutallidad tropical 
como la piña y el mango, sobre un fondo bien definido de notas 
especiadas a vainilla. �ene un paso por boca suave y crem�o, de acid� 
viva y ensamblada, atesora un destacable peso de fruta en centro de 
boca. Retronasal complejo, notas de fruta blanca y tropical, todas ellas 
sobre un recuerdo especiado de crema inglesa.

L’Alba del mar
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Premi�:
Medalla de bronce “Concours International des vins Lyon 2012”.

Premio “Ciudad de Maia 2009”, Portugal.
Medalla de plata“International Wine Challenge Catavinum”

Variedad de �a:
Syrah

Servicio:
Con una temperatura de degustación entre 7 y 

9 ºC, L’alba de Faelo syrah es el  compañero 
perfecto de aperitiv�, marisc�, p	zas, pastas 

con salsas suaves y arroces de marisco o con 
pescad� de la bahía

Vino R�ado

Cata
Color r�a pálido con reflej� rubí, brillante y cristalino. 
Potente y �presiva nar	, fragante, con una complejidad 
aromática llena de fruta roja (fresa, frambuesa y gr�ella), 
con notas a hierba recién cortada y un elegante fondo lácteo 
propio de su j�entud.
En boca se nuestra gol�o, amplio, muy fresco y con un p�t 
gusto largo y agradable, donde vuelven a parecer es� 
aromas con recuerd� frutales.

L’Alba de Faelo
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Variedad de �a:
Syrah

Cata
A la vista, color rojo cer�a con ribete violáceo 
brillante. En nar	 destacan notas de fruta roja, 
notas florales y un fondo de regal	. En boca es 
aromático, sabr�o, con jueg� de sensaciones de 
frut� roj� del b�que y hierbas aromáticas. �nal 
largo, balsámico y agradable.

Vino tinto joven Syrah

Servicio:
Con una temperatura de degustación de 

14-16ºC, L'Alba �nto Joven es la compañía 
perfecta para todo tipo de tapas, carnes y 

arroces.

L’Alba tinto
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Variedad de �a:
Cabernet Sa�ignon y Monastrell

Servicio:
Con una temperatura de degustación de 15ºC 

La Dama tinto cria
a es el compañero 
perfecto para todo tipo de asad�, carnes 

rojas y arroces.
Premi�:

Medalla de Plata “International Wine Challenge Catavinum”
Premio “Ciudad de Maia 2009”, Portugal.

Medalla de plata internacional “Cinve 2009” 
Medalla de  plata“Arribe 2010”

Vino tinto cria
a

Tasting Notes
A la vista elegante color rojo picota �curo con ribete 
amoratado, limpio y brillante.
En nar	 destacan notas de frutas negras maduras, 
ciruela, cer�a, con fondo de especies dulces, vainilla y 
canela. En boca es aromático, sabr�o con jueg� de 
sensaciones de fruta madura del b�que con torrefact�. 
P�t-gusto largo, balsámico, agradable.

La Dama
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Variedad de �a:
M�catel de Alejandría

Servicio:
Con una temperatura de degustación entre 7 y 
9 ºC, Palma Blanca m�catel es el compañero 

perfecto para l� mejores p�tres de alta 
rep�tería.

Premi�:
Medalla de Oro “International Wine Challenge Catavinum”

Premio Internacional “Zarcillo de plata 2009”
Medalla de plata “Arribes 2009”

Medalla de Oro“Hong Kong 2010”

Vino dulce m�catel

Cata
Color amarillo pálido casi transparente. Notas 
características en nar	 de la propia m�catel, aromas de miel 
y cítric� como el limón, algunas notas de ma
ana y buena 
integración del alcohol. El paso por boca es muy agradable, la 
primera sensación es de la propia �a m�catel, tiene su 
du�ura pero para nada empalag�a, tras su paso deja una 
cierta frescura muy elegante, n� vuelven sensaciones de miel, 
limón y notas florales, un vino que invita a disfrutar bebiendo.

Palma Blanca
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Visita con cata
(El precio es de 20 € por persona)
Consiste en una visita guiada a nuestra bodega. Visitará la 
antigua bodega del abuelo Rafael, la sala de prensado y el 
museo, el viñedo, la sala de fermentación y la sala de 
barricas.  Degustará cuatro vin� (blanco, r�ado, tinto y 
dulce).
Cada visitante degustará un plato individual con product� 
locales como coca (tipo de empanada típica), embutid�, 
queso, pan casero con aceite de oliva virgen �tra y pan de 
hig� sec� y dátiles.
La duración de esta visita es de 1 h 30 min apr�imada- 
mente.

Visita Gastronómica
(El precio es de 28 € por persona)
Hem� creado una visita premium en la que podrás degustar 
las tapas típicas de la región de Alicante elaboradas con 
product� artesanales de la C�ta Blanca.
La opción de visita gastronómica consiste en una visita guiada 
por la bodega, en la que podrás visitar nuestra bodega del 
abuelo Rafael, la prensa, el viñedo, la zona de fermentación y 
la sala de barricas. Podrá degustar 5 vin� (blanco, r�ado, 
tinto joven, tinto cria
a y dulce).
Cada visitante degustará 2 canapés con product� artesanales, 
un plato individual de product� gastronómic� locales 
salad� y pasteles de verduras, jamón serrano, embutid�, 
ques�, pan casero con aceite de oliva, pastel de carne caliente 
y, como p�tre, tarta de hig�, dátiles y albaricoques.
La duración total de la visita es de 2 horas apr�imadamente.

Información y reservas
info@vin�ladama.com - Telf. +34 655 856 898

Camino de l� Coves S/N
Matola - Elche (Alicante)

Local	ación Google Maps: Bodegas Faelo



Tel. +34 655 856 898

www.vinosladama.com
info@vinosladama.com

Partida de Matola, Polígono 3, nº 18 - 03296 Matola, Elche - Alicante
Google Maps: Bodegas Faelo
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