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Viticultura seleccionada



ok i

L l_ill

Bodegas Taelo es una pequena bodega
Jamiliar, es la cuarta generacion de
vilicultores artesanales de Malola, pedania
de Elche al sur de la D.0. flicante.

Jaime Soto junto con su padre, decidieron
unir tradicion y adelantos tecnologicos en
la elaboracion de sus vines. De ahi partic la
Jilosofia de la_bodega, la viliculiura
aeleccicnada.

{a bodega e encuentra en una casa tipica o
“faenela” del campo de Elche con mas de
cien anos de hisloria, donde se sigue
haciendo, con los mismos ulensilios, el
pisado y prensado de la uva, como nos
enseno el abuelo Rafael “Faelo” .




Como viticultores, se rigen nor el respelo
al entorno, ous lradiciones y una
viticultura biodindmica y seleccionada.
Cuidan de sus vinedos de una forma
natural y obteniendo; un producto en
armonia con la naturaleza.
Seleccionan las variedades de vina que
mejor se-adaptan al terreno de arenisca
caliza | clima mediterrdneo.

Un nroceso en el que se controla la
calidad del produclo en todaa sus elapas
hasta su embotellado.

Un largo y esmerado trabajo a pie de
campo. Cada _anada de sus vincs tiene
una cantidad de botellas limitadas.



Brillante color amarillo palido, con juvenil ribete acerado, reflejos de ém {

nuevo con trazas verdosas. De notable intensidad, aparecen en primer’
plano aromas primarios de fruta blanca con recuerdos a manzana,

albaricoque y pera fresca, entrelazdndose con una frutallidad tropical |

como la pina y el mango, scbre un fondo bien definido de notas

especiadas a vainilla. Tiene un paso por boca suave y cremoso, de acidez -
viva y ensamblada, alesora un destacable peso de frula en ceniro de. - -~

boca. Retronasal complejo, notas de fruta blanca y tropical, tedas ellas
aobre un recuerdo especiado de crema inglesa. ;

.Conunatemperaturadedeguataaonemre

—companero perfeclo de mariscos, pescados

Yino blanco Chardonnay

YVariedad de uva:
Chardonnay
Servido:

6 y.8 °Cm T alba del mar chardonnay es el

de la bahia, calderos, pastas y arroces
mediterrdaneos.



Yino Rosado

YVariedad de uva:
Syrah

~ 7 ia Servicio:
Color roaa palide con reflejos rubi, brillanle y cristaling. Céqunatemperaturadedequataaone:dre?y
Polenle y expresiva nariz, fraganle, con una complejidad- - 9°C, Lalba de Faelo syrah es el compaiiero

aromdlica Uena de frula roja (fresa, frambuesa y grosella),, { .. fecto de aperilivos, mariscos, pizzas, pastas

wnnomamerbarecwncortadayuneleqwuefmdqm- \;" maalaaaauaveayarmceadenwrwwocon
propio de su juventud. S PN

&n boca se nuestra goloso, amplio, nwyfreawyconunpoat- : P acla bahia

qusto largo y agradable, donde vuelven aparecer ngél >/ Premios:

utales. Medalla de bronce " Concours Tnternational des vins Tyon 2012” .
qeemigreonIetlierdosr Premio " Ciudad de Maia 200", Portugal. §
Medalla de plata Tnternational Wine Challenge Catavinum’




Yino tinto joven Syrah

R g YVariedad de uva:

. IS . [ N Syrah

~ { lavista, color rejo cereza con ribete violdaceo Servicio:
‘brillante. &n nariz destacan notas de fruta roja, % fonwwtemperaturadedeqlwtacwnde
notas florales y un fondo de regaliz. &n boca es -~ HI6°C 1Alba Tinto Joven es la compania
aromdilico, sabroao, con juegos de sensaciones de - .\ perfecta para todo lipo de lapas, carnes y
Jrutos rojos del boaque y hierbas aromaticas. Final . : arroces.

oF

largo, balaamico y agradable.




Tasting ‘Notes

71 la visia elegante color rojo picota cscuro con ribele .

amoratado, limpio y brillante.

én nariz destacan nolas de frutas negras maduras,

ciruela, cereza, con fondo de especies dulces, vainilla y
canela. En boca es aromdlico, sabroso con juegos de
sensaciones de fruia madura del boaque con lorrefactoa.
Posi-gquslo largo, balsamico, agradable.

Yino tinto crianza

Variedad de uva:
y Cabernet Sauvignon y Monastrell

Servicio:

Con una temperatura de deguatacion de 15°C &

{a Dama tinlo crianza es el compariero §

perfecto para lodo tipo de asados, carnes

rojas y arroces.

‘Premios:

Medalla de Plata " International Wine Challenge Catavinum”
Premio " Ciudad de Maia 2009”; Poriugal.

Medalla de plata internacional " Cinve 2009

Medalla de plata’frribe 2010”




Color amarillo  pdlide  casi transparente.  Notas
caracleristicas en nariz de la propia moscatel, aromas de miel
y cilricos como el limon, algunas notas de manzana y buena
integracion del alcohol. €l paso por boca es muy agradable, la
primera sensacion es de la propia uva moscalel, liene su
dulzura pero para nada empalagoaa, tras su paso deja una
cierta frescura muy elegante, nos vuelven sensaciones de miel,

limdn y notas florales, un vino que inwita a disfrutar bebiendo-.

Yino dulce moacatel

YVariedad de uva:
Moacatel de fllejandria

Servicio:

Con una temperalura de deguslacicn enire { y
9 °C, Palma Blanca moacalel es el companero
perfecto para los mejores poslres de alia
reposleria.

Premios:

Medalla de Oro "International Wine Challenge Catavinum”
Premio Internacional * Zarcillo de plata 2009
Medalla de plata " firribes 2009

Medalla de Oro"Hong Tong 2010"




Nes qustaria mootrarte nuestra bodega, su
tradicion, su historia, su encanto. Por esc
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YVisita con cala

(€l precio es de 20 € por persona)

Conaiste en una visita guiada a nuestra bodega. Visitara la
antigua bodega del abuelo Rafael, la sala de prensado y el
nuuseo, el viiedo, la sala de fermentacién y la sala de

barricas. Deguastard cuatro vinos (blanco, rosado, tinto y k

dulce).

Cada visitante degustard un plato individual con productos
locales como coca (tipo de empanada tipica), embutidos,
queso, pan casero con aceite de oliva virgen extra y pan de
higos secos y ddtiles.

{a duracidn de esta visita es de 1 h 30 min aproximada-

Coordenadas GPS
{atitud: N 38° 13’ 30.9”
itud: W 0° 45° 09.9”

—a

Visita Gastronomica

(€l precio es de 28 € por persona)

‘Hemos creado una visita premium en la que podrds deguatar
las tapas tipicas de la region de licante elaboradas con
productos artesanales de la Costa Blanca.

{a opcidn de visita gastrondmica consiste en una visita quiada
por la bodega, en la que podrds visitar nuestra bodega del
abuelo Rafael, la prensa, el vifedo, la-zona de fermentacion y
la sala de barricas. Podra deguatar 5 vinos (blanco; resado,
tinto joven, tinto crianza y dulce).

Cada visitante degustard 2 canapés con productos artesanales,
un plato individual de productos gastronémicos locales
salados y pasteles de verduras, jamon serrano, embutidos,
quescs, pan casero con aceile de oliva, pastel de carne caliente
y, como poslre, larta de higos, datiles y albaricoques.

{a duracién total de la visita es de 2 horas aproximadamente.

Informacidn y reservas ﬁ
vaevinosladama.com - L+
i i Telf. +34 655 856 898

Camino de los Coves S|'N ©
B / Matola - Elche (fllicante) ©
? 4 q ﬁ {ocalizacibn Google Maps: Bodegas Faelo g’
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tonlbura sreleccionada
www vinarladama.com
/737% @y inarladama.com
Tel. +34 655 856 898

flokA
Google Maps: Bodegas Faelo
Purtida de Matola, SDalgmw 3, 1218 - 03296 Matoln, Elche - Alicante



